ENTRANTES

Papardam
(pan fino y crujiente de lentsjas)

Masala Papad

(pan fino y crufiente con tomate,
cebaollea y pepino con salsas)

Aloo Poori
(pan de trigo (frito) con palatas)

Chana Chat

(Garbanzos hervidos salleados con cebolla, lomate,
thutney verde y chutney de tamarindo, aderezado con
sev fino y adornado con hojas de cilantro)

Aloo tikki 2 unidades
(pastelitos de patatas y garbanzos)

Yeg Samosa 2 unidades
(empanadas triangulares rellenas de patatas)

Chicken Samosa 2 unidades
(empanadas triangulares rellenas de pollo)

Onion Bhaji
{cebollas rebozadas con harina de garbanzos)

Veg Pakora 6 unidades

(verduras mixtas rebozadas)

Baingan Pakora 4 unidades
(berenjena rebozada con harina de garbanzos y especias)

Paneer Pakora b unidades
(gueso fresco casero rebozado con harina
de garbanzos y especias)

Chicken Pakora 6 unidades
(trozos de pollo rebozados)

Chilli Paneer Picante

(queso fresco con salsa de guindillas dulces y especias)

Chilli Chicken Picante
(trozos de pollo con salsa de guindillas dulces y especias)

Pani Puri 6 unidades
(bolitas crujientes con agua de tamarindo y menta)

Circuma Platter

(mezcka de diversas tapas)

CURCUMA

€135

€495

€ 680

€ 650

€575

€6.20

€ 6,95

€575

€ 650

€550

€790

€6.75

€1090

€ 190

€ 6.90

€1290

ENSALADAS

< - - -
Curcuma Salad € 690
(lechuga, cebolla, tomate, queso fresco casero)
Chicken Salad €790
(lechuga, cebolla. tomate, pollo al horno)
Green Salad € 890

(lechuga iceberg, aguacate, brocoll, aceitunas)

Sin Gluten (Gluten Free)




CURCUMA

PLATOS PRINCIPALES

VEGETALES

(con arroz Basmati incluido)
3 - {~ } = =
Daal Tarka

(lentejas amarillas cocinadas con cebolla,
tomate y una plzca de ajo)

Daal Makhni
(lentejas negras cocidas con mantequilla y
especias lrescas)

Chana Masala
(garbanzos cocidos con tomate y cebolla)

Bhartha

(berenjena asada directamente al fuego del horno tandoor,
mezclada con cllantro fresco, ajo y cebolla)

Sabji Bahar

(verduras variadas, cocinadas con especias tradicionales)

Veg Korma
(verduras variadas con salsa cremosa de sabor suave
con nata, coco rallado, almendras en polvo y especias)

Veg Curry

(Miversas verduras con salsa de cebolla, tomate y especias)

Curry Pakora
(bolitas de verduras con salsa de cebolla, tomate,
YORUr y especias)

Mutter Paneer
(queso fresco casero con guisantes y salsa de tomate,
cebolla y cilantro fresco)

Shahi Paneer

(salsa de curry y nata, con especias tradicionales)

Palak Paneer
(pasta de espinacas con queso casero y
mantequilla clarificada)

Paneer Butter Masala
(quese fresco elaborado con mezcla de especlas)

Kadhai Paneer
(queso casero con pimientos y cebollas)

Mashrum Masala
(hecho con champinones blancos en Salsa especiada
de cebolla y tomate)

Palak Kofta
(bolitas de queso fresco y patatas y espinacas
con curry de fruto secos y salsa dulce)

Malal Kofta

(bolitas de queso fresco y patatas con curry
fruto secos y salsa dulce)

Sin Gluten (Cluten Free)

€990

€1090

€10.50

€1050

€ 1090

€ 1090

€990

€ 1090

€ 150

€ 13.50

€12.50

€12.90

€12.50

€ 1190

€1290

€12.90



CURCUMA

POLLO

(con arroz Basmati incluido)

=5 - - £

Chicken Curry € 1.50
(salsa a base de cebolla y tomate, condimentada con una
vanedad de especias aromaticas)

Chicken Tikka Masala €12.90

(salsa cremosa de nata y tomate con almendras v
diferentes especias. La carne estd marinada con yogur
v asada al hormo tandoor, harmo hinda)

Chicken Korma € 1250
(saisa cremosa de sabor suave hecha con nata,
coco rallado y varias especias aromaticas)

Chicken Balti € 11.50
(plato elaborado con cebolla, pimientos, ajo,
clrcuma y una variedad de especias aromdticas)

Chicken Vindaloo € 1250
(curry muy picante con guindillas. muchas especias
y mezclado con patatas)

Chicken Kadhai € 11.90
(plato delicioso hecho con cebolla, tomate y pimientos,
jengibre, ajo y especias frescas molidas)

Chicken Saag € 11.50

(pollo con espinacas)

Chicken Madras € 11.90

(curry picante que proviene del tamarindo vy contiene
espectas tradicionales)

Chicken Tandoori Masala €nao
(muslos de pollo con salsa de cebolla, tomate,
yogur y especias)

Chicken Malai Methi €1290
(pollo con crema de leche, hierbas, y especias aromdticas)

Butter Chicken €13.50
(pollo marinado y asado, cocinado con una salsa
de mantequilla, nata y tomate)

Mango Chicken €1290
(pechuga de pollo con salsa mango y salsa de cebolla)

Sin Gluten (Gluten Free)



CORDERO

- - L) - @

Mutton Tikka Masala

(salsa cremosa de nata 'y tomate con almendras y
diferentes especias. La carme esta marinada con
yogurt y asada al tandoor, horno hindi)

Mution Curry
(salsa a base de cebolla y tomate, condimentada
con una variedad de especias aromdticas)

Mutton Palak
(salsa untuosa hecha con puré de espinacas,
sazonada con jengibre, ajo y otras especias)

Mutton Korma

(salsa cremosa de sabor suave hecha con nata,
coco rallado y varias especias aromaticas)

Mutton Balti
{plato elaborado con cebolla, pimiento, ajo.
circuma y una variedad de especias aromaticas)

Mutton Madras
(curry picante que proviene del tamarindo
y contiene especias tradicionales)

Mutton Vindaloo
(curry muy picante con guindillas,
muchas especias y mezclado con patatas)

CURCUMA

€1590

€1290

€13.50

€ 1450

€1290

€13.50

€13.90

COCINA TANDOORI

——————————

Chicken Tikka
(pollo deshuesado, marinado con yogurt
v especias aromdticas)

Harivali Tikka
(pechuga de pollc marinado con menta,
cilantro fresco y especias)

Tandoori Tikka

(muslos de polio hecho el horno con
marinado con yogur y especias)
Paneer Tikka

(quese fresco casero marinado con especias)

Sin Ghiten (Gluten Free)

-—

€10.90

€ 1190

€11.90

€1290




CURCUMA

ACOMPANAMIENTOS

- - {~ -
Plain Rice
Jira Rice (comino)

Rice Pilaw (arroz con Ruisantes)
Panela Rice/Lemon Rice/Coco Rice

Egg fried rice (arroz con huevo)

Naan Normal
Naan de mantequilla

Naan de ajo

Naan de queso

Ajo + Queso

Paneer Naan (queso indu)
Naan Peshawari (frutos secos)
Naan Kuilcha (cebolla y especias)
Tandoori Roti

Tawa Roti
(hecho con harina de trigo en una estula de gas)

Veg. Biriyani (arroz especiado con verduras variadas)
Chicken Biriyani (arroz especiado con polio)

Mutton Biriyani (arroz especiado con cordero)

RAITA

- - ¥ - -
Plain Raita € 290
(yogurt natural)
Mix Raita €475
(pepino, comino, tomate, cebolla)
Boondi Raita €4.25

POSTRES

- r - -

Gulab Jamun
Gajrela (seasonal)
Crema de mango
Mango Lassi
Sweet Lassi

Rose lassi
Helados (chocolate, vainilla, imon)

Helado de pistacho
Helado de Mango

Sin Gluten (Ghuten Free)

ARROZ, NAAN Y BIRIYANIS

-
€350
€ 450

€590
€550

€6.25
€225
€275
€3.75
€425
€475
€450
€390
€350

€250
€250

€990
€190
€1590

€350
€5.50
€425
€395
€325
€350
€475
€575
€550




CURCUMA

BEBIDA
—- - B\G) - >
Aqua (solan de cobra 500 ml) €240
Agqua con gas (cristal 300 ml) € 260
Coca Cola (cristal) 355 ml € 290
Coca Cola Zero, Zero-Zero € 290
Fanta Naranja/Fanta Limén €290
Aquarius € 290
Nestea/Sprite € 290
Tonica € 250
Salt Lassi (Bebida Indu) €275
VINOS (TINTO)
N————
Copa Botella
Rasa by Sula Syrah €490 € 2190
(Vino Indu)

Dindori Reserve Shiraz €490 € 2190
by Sula

Portia Roble 2021 € 450 €19.90
(Ribera del Duero)

Faustino Crianza €420 € 1790
(Rioja)

Cor del Paris Joven €390 € 1590
Montsant

Vino de la casa €290 €190

CERVEZA
—e— (O
Cobra (cerveza indu 330 ml) €350
King Fisher (cerveza indu 330 mi) €350
Estrella Damm (330 ml) € 260
Estrella Galicia (550 m € 2.80
1906 (330 mi) €310
Ambar 10 (330 ml) €350
Cerveza con Limon (350 mi) €350
Alhambra 1925 (330 ml) €310
Cerveza Zero Zero (330 ml) € 3500
Cerveza Zero Zero Tostada (350 mi) €320
Gluten Free (330 mi) €290
VINOS (BLANCO)
N)———

Copa Botella
Dindori Reserve by Sula € 490 € 2190
(Vina Indu)

Polvorete 2023 € 4.90 € 2290
Protos Verdejo €450 € 1990
Vino de la casa € 290 € 11.90




